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Made in Italy
THINK QUALITY!

“Made in Italy” is Prismafood’s strength.
Synonymous of reliability and accuracy.

Cio che da forza al prodotto Prismafood € una
garanzia “Made in Italy”, sinonimo di affidabilita
e precisione.

Die Starke Prismafood- Produkte ist ein “Made
in Italy” Garantie Synonym fiir Zuverlassigkeit
und Préazision.

Ce qui donne force au produit Prismafood
est une garantie “Made in ltaly”, synonymes
de fiabilité et précision.

Lo que da fuerza al producto Prismafood
es la garantia “Made in Italy”, sinbnimo
de confiabilidad y precision.

CwunbHol cTopoHow npoaykumm Prismafood
ABMIAETCA €€ NTaNIbAHCKOE MPONCXOXXAEHNE,
YTO rapaHTUpyeT HaAeXHOCTb U TOYHOCTb.
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PIZZA
PRESS
SERIES

PIZZA PRESS
Mechanical drive

FORMATRICE
Azionamento meccanico

PIZZA PRESSE
Mechanischer Antrieb

PRESSE A PIZZA
Actionnement mécanique

FORMADORA
Avance mecanico

®OPMOBOYHAA MALLMHA
MexaHn4eckuin NprBoL,

@ prismafood.com
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Pizza Press is 100% made in Prismafood. Technologically advanced,
itis easy to use in the utmost safety. Pizza Press increases
productivity and requires no experience to achieve perfect dough
discs with or without the traditional rim. Adjusting handle allows

to change the thickness of the dough. The metal wire safety grid
offers the maximum protection. Double lighting to increase internal
visibility. Available in three models to form 33, 45 and 50 cm dough
discs, Pizza Press is solid, robust and reliable and is designed

to be long-lasting.

Pizza Press € la formatrice per pizza interamente made in Prismafood.
Tecnologicamente evoluta, si utilizza con grande semplicita e in tutta
sicurezza. Con Pizza Press aumenta la produttivita e non & necessaria
alcuna esperienza per ottenere dischi di pasta perfetti con o senza

il caratteristico bordo. Grazie ad uno speciale dispositivo di agevole
impiego, Pizza Press consente di variare lo spessore della pasta

a seconda delle piu svariate esigenze. La griglia di sicurezza

in filo di metallo offre la massima protezione. Doppia illuminazione

per aumentare la visibilita interna. Disponibile in tre modelli per formare
dischi di pasta da 33, 45 e 50 cm, Pizza Press ¢ solida, robusta,
affidabile ed & progettata per durare nel tempo.

Pizza Press ist ein Gerat zum Formen von Pizzas, das vollstandig

von Prismafood hergestellt wird. Es verfugt Uber eine fortschrittliche
Technologie und ist benutzerfreundlich, der Gebrauch ist absolut sicher.
Mit Pizza Press wird die Produktionsleistung gesteigert, und um perfekte
Teigscheiben mit dem typischen Rand oder auch ohne zu erhalten,

ist keine Erfahrung notwendig. Dank einer leicht verwendbaren
Vorrichtung ermdglicht es Pizza Press, die Starke der Teigscheibe

je nach den verschiedenen Anforderungen zu verandern.

Das Metalldrahtgitter bietet maximalen Schutz. Doppelte Beleuchtung
fUr eine bessere Sicht im Inneren. In drei Modellen verflgbar,

zum Formen von Teigscheiben mit einem Durchmesser von 33, 45

und 50 cm. Pizza Press ist solide gebaut, robust, zuverlassig und
wurde fUr eine lange Lebensdauer entwickelt.
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Pizza Press est la presse a pizza entierement made in Prismafood.
Technologiguement avancée, elle s'utilise avec une grande simplicité

et en toute sécurité. Avec Pizza Press, la productivité augmente et il ne
faut aucune expérience pour obtenir des disques de pate parfaits avec
ou sans le bord caractéristique. Grace a un dispositif spécial simple

a utiliser, Pizza Press permet de changer I'épaisseur de la pate en fonction
des besoins les plus divers. La grille de sécurité en fil métallique offre

une protection maximale. Double éclairage pour augmenter la visibilité

a l'intérieur. Disponible en trois modéles pour former des disques de pate
de 33, 45 et 50 cm, Pizza Press est solide, robuste, fiable et congue
pour durer dans le temps.

Pizza Press es la maquina para moldear pizzas enteramente made

in Prismafood. Tecnolégicamente avanzada, se utiliza con gran facilidad

y en toda seguridad. Con Pizza Press, la productividad aumenta y no

se necesita experiencia para obtener discos de masa perfectos con

o sin el borde caracteristico. Gracias a un dispositivo especial de facil
manejo, Pizza Press permite variar el grosor de la masa segun las
necesidades mas variadas. La rejilla de seguridad metalica ofrece la
maxima proteccion. Doble iluminacion para aumentar la visibilidad interna.
Disponible en tres modelos para moldear discos de masa de 33, 45

y 50 cm, Pizza Press es sdlida, robusta, fiable y esté disefiada para durar.

Pizza Press - 3T0 npecc ans hopMoBKX AN MKLILBI, MOSIHOCTHIO
npowv3sedéHHas komnanuelt Prismafood. TexHonornieckm passuTbin
npecc NpocT u 6e3onaceH B NpuMmeHeHnn. Bnarogaps Pizza Press
MOBbILIAETCS MPOVSBOAUTENBHOCTb 1 HE HY>KEH OMbIT [/151 MOJTyHeHNS
6e3ynpeyHbIxX AVICKOB TEKCTA, C XapaKTepHbIM 60paPOM 1 6€3 HEro.
Bnaropaps cneuvianibHOMy YCTPOUCTBY, YAOOHOMY B MPUMEHEHIN,
Pizza Press no3BonseT nsmMeHuUTb TONLLMHY TECTY, MO HEOHXOAMMOCTH.
3almMTHas peLuéTka 13 MeTauIM4eCKo MPOBOJIOKN obecrnedrBasT
MaKCUMaUIbHYHO 3aLLmTy. [1BOMHOE OCBELLEHME YBENYMBAET
BHYTPEHHIOK BUANMOCTb. [peacTaBnieHHbIn B TPEX Moaensx Pizza
Press, 0na hopMmpoBaHns AMCKOB 13 TecTa pasmepom 33, 45 1 50 cm,
NPOYeH, HafEXeH 1 pa3paboTaH 419 ANUTENbHOM IKCryaTaLmm.
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PIZZA PIZZA PIZZA
PRESS 33 PRESS 45 PRESS 50
> Dough weigh > Poids pate
> Peso pasta > Peso de la masa E) 250 - 270 600 - 650 700 - 750
> Gewicht des Teiges > Bec Tecta
> Plate diameter > Diamétre plat
> Diametro piatto > Diametro del plato § 33,0 45,0 50,0
> Durchmesser der Teller > [nameTp nnacTuHbI
> Working temperature > Temperature de travail
> Temperatura d'esercizio > Temperatura de ejercicio s 0-170 0-170 0-170
> Arbeitstemperatur > Pabodas Temneparypa
> Power supply > Alimentation -
> Alimentazione > Alimentacion S 230 - 400 230 - 400 230 - 400
> Leistung > [nTtaHve
> Power > Puissance
> Potenza > Potencia g 4,75 6,10 6,10
> Heizleistung > MouHOCTb
> Electrical absorption Single Phase > Absorption électrique monophasé g
> Assorbimento monofase > Absorcion electrica monofésica | & 20.7 26.5 26.5
> Einphasiger Stromentnahme > ONEeKTPUYECKoe NOroLLEeHe - ’ ’ ’
opHol dhasbl E
Q
> Electrical absorption Three Phase > Absorption électrique triphasé §
> Assorbimento trifase > Absorcion electrica trifasica S 6.9 8.8 8.8
> Drehstromentnahme > OeKTPUYecKoe NoroLLeHe = ’ ’ ’
onHol dhaab g
> Heating element power > Puissance resistance
> Potenza resistenza > Potencia resistencia E 2000 2500 2500
> Heizelementeleistung > MotyHocTb TOHos
> Equipment dimensions > Dimensions machine w 47,0 65,5 65,5
> Dimensioni macchina > Medidas de la maquina p| § 66,0 75,0 75,0
> Maschine Abmessungen > Pasmepb! MaLLHb! H 82,5 85,5 85,5
> Packing dimensions > Dim. emballage w 75,0 75,0 75,0
> Dimensioni imballo > Medidas del embalaje p|§ 88,0 88,0 88,0
> Verpackungsabmessungen > Pa3mepbl yrnakoBku H 103,0 103,0 103,0
> Net weight > Poids net
> Peso netto > Peso neto 2 121,0 163,0 172,0
> Nettogewitch > Bec-HeTTO
> Gross weight > Poids brut
> Peso lordo > Peso bruto g 140,0 182,0 191,0
> Bruttogewitch > Bec-6pyTTO
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