THE COMPANY

Prismafood is a young and dynamic company founded in 2006
thanks to the twenty years experience of its shareholders

in the field of professional catering equipment for pizzerias

and restaurants. Today, thanks to the know-how of our qualified
staff we operate all over the world and we are able to offer high
quality and cutting-edge solutions.

Prismafood & un’azienda giovane e dinamica nata nel 2006 grazie

alla ventennale esperienza dei soci nel settore delle attrezzature
professionali per pizzerie e ristoranti.

Oggi grazie al “know-how” del nostro personale qualificato, operiamo
con grande competitivita principalmente sul mercato estero e siamo in
grado di offrire ai nostri clienti ottima qualita e soluzioni all’avanguardia.

Prismafood ist ein junges und dynamisches Unternhmen, dass im 2006,
dank der zwanzig-jahrigen Erfahrung der Geschaéftsfuhrer im Sektor der
professionellen Geréate und Vorrichtungen flr Pizzerien und Restaurants,
gegrindet wurde. Heute, dank des “Know-How” unseres Fachpersonals,
arbeiten wir mit groBer Wettbewerbsfahigkeit auf dem externen Markt

und wir sind in der Lage unseren Kunden eine optimale Qualitat und
Spitzenldsungen anzubieten.

Prismafood est une entreprise jeune et dynamique née en 2006 grace
aux 20 ans d’expérience de ses partners dans le champ d’équipement
professionnel pour pizzerias et restaurants. Aujourd’hui grace au
“know how” de notre équipe qualifiée nous travaillons avec grande
compétitivité principalment dans le marché étranger et nous sommes
capables d’offrir a nos clients excellente qualité et solutions avancées.

Prismafood es una empresa joven y dinamica nacida en el afio 2006
gracias a la experiencia de veinte anos de los socios en el sector

de equipamientos profesionales para pizzeria y restaurantes.

Hoy gracias al “Know How” de nuestro personal cualificado,
operamos con gran competitividad principalmente en el mercado
exterior y estamos capacitados para ofrecer a nuestros clientes

una optima calidad y soluciones de vanguardia.

Halua koMnaHuns - Monoaoe 1 AMHaMUYHO pa3BrBatoLLLEECS
npennpusTue, codgaHHoe B 2006 r. 3a nnevamn ydpeauTenen

- ABafLATUAETHWIA OnbIT paboThl B cchepe MpodheCcCnoHanbHOro
0bopyaoBaHNS 419 NMULLEPUIA 1 PECTOPAHOB. 3HaHVS 1 YMEHNS
HaLlero KBaMMUUMPOBaHHOMO NePCoHaa 0becneymBaioT
3HAYNTESbHbIE KOHKYPEHTHbIE MPENMYLLIECTBA, NPEXe

BCEro, Ha 3apybexkHbIX PbiHKaxX. 3TO NO3BOJSIET CO3aBaTb
BbICOKOTEXHOIOMMYHbIE PELLIEHNS 1 06eCNEYNTb BbICOKOE Ka4eCTBO
nNpoayKUMN.
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Made in Italy
THINK QUALITY!

“Made in Italy” is Prismafood’s
strength. Synonymous of reliability
and accuracy.

Cio che da forza al prodotto
Prismafood & una garanzia
“Made in ltaly”, sinonimo

di affidabilita e precisione.

Die Stérke Prismafood- Produkte ist
ein “Made in Italy” Garantie Synonym
fur Zuverlassigkeit und Prézision.

Ce qui donne force au produit
Prismafood est une garantie
“Made in ltaly”, synonymes
de fiabilité et précision.

Lo que da fuerza al producto
Prismafood es la garantia
“Made in ltaly”, sinbnimo

de confiabilidad y precision.

CWnbHOW CTOPOHOW NPOAYKLNA
Prismafood ABnAeTcA ee
NTaNbAHCKOE NPOUCXOXAEHWE,
YTO rapaHTUpyeT HafeXHOCTb
1 TOYHOCTb.



THE COMPANY

All Prismafood products are manufactured in our plants

in Valvasone in the Province of Pordenone. Passion, skills

and continuous training, together with the great experience

of management, have enabled the rapid development of

the Company. The Company oversees the entire production
process, ensuring its clients a quality which withstands in time.
Furthermore, a prompt reply to every delivery request is always
granted.

Tutti i prodotti Prismafood sono realizzati nei nostri stabilimenti a
Valvasone in provincia di Pordenone. Passione, competenza e continua
formazione dello staff aziendale, insieme alla pluriennale esperienza

del management, hanno consentito all’azienda un rapido sviluppo.
’azienda ¢ titolare dell'intero processo produttivo, assicurando alla
propria clientela una qualita costante nel tempo e una rapida risposta
per qualsiasi esigenza di consegna.

Alle Produkte der Reihe Prismafood werden in unseren Werken in
Valvasone in der Provinz Pordenone, Italien hergestellt. Leidenschaft,
Kompetenz und die stetige Ausbildung und Schulung unseres Teams
zusammen mit der langjéhrigen Erfahrung im Management ermdglichen
der Firma eine schnelle Entwicklung. Die Firma verfugt Gber einen
kompletten Produktionsprozess und bietet den Kunden eine konstante
Qualitat Uber die Zeit hinweg und eine schnelle Antwort auf jede
Anforderung.

Tous les produits Prismafood sont réalisés auprés de nos établissements
a Valvasone dans la province de Pordenone. Passion, compétence

et formation continue du staff de I’entreprise, unie a la grande
expérience du management, ont permis a la société un développement
rapide. L'entreprise est propriétaire de tout le processus de production,
en assurant a sa propre clientele une qualité constante dans le temps

et une rapide réponse pour toute exigence de livraison.

Todos los productos Prismafood son producidos en nuestras fabricas
de Valvasone, en la provincia italiana de Pordenone. La pasién,
competencia y formacion continua del personal de la empresa, junto

a la amplia experiencia de la direccion, han hecho posible un rapido
desarrollo de la empresa. La empresa es propietaria de todo el proceso
productivo, garantizando asi a su clientela una calidad constante

en el tiempo y una rapida respuesta a cualquier requisito de entrega.

Bce nspgennsa Prismafood npovidsogsaTcs Ha Hallem 3aBoAe B ropofe
BanbBasoHe npoBuHLMK [opaeHOHe. YBNEYEHHOCTb, KOMNETEHTHOCTb
N HENPEPbLIBHOE MOBbILLEHWE KBaMMDMKALWMN NEPCOHANA, a Takxe
MHOFONETHWI OMbIT PYKOBOACTBA 0H6ECNeUMBatOT CTPEMUTENbHbBIN POCT
komMnaHuu. [MNpeanpusTiie CamoCTOSTENBHO BbINMOHAET BECh MPOLLECC
NPOW3BOACTBA, YTO BbICTYNAET 3a/10rOM HEM3MEHHOMO KavecTea

11 BbICTPOro pearnpoBaHVs Ha Ntobble TPeOOBaHNS K MOCTaBKE.



BASIC SERIES

MECHANICAL ELECTRIC OVEN
Stainless steel front and painted steel structure

FORNO ELETTRICO MECCANICO
Facciata in acciaio inox e corpo verniciato

MECHANISCHE ELEKTRISCHE OFEN
Edelstahlvorderseite und lackiertstahlaufbau

FOUR ELECTRIQUE MECANIQUE
Facade en acier inoxydable et corps peint

HORNO ELECTRICO MECANICO
Frente de acero inoxidable y cuerpo pintado

ANNIEKTPUYECKAA MNMEYb

C AJIEKTPOMEXAHUYECKWUM YNPABJIEHUEM
[NepenHas naHeb 13 HEPXKABEOLLIEN CTau,

KOPMYyC M3 OKPAaLLUEHHOW CTasn

@ prismafood.com




The electric oven is made of stainless steel and prepainted steel,
it is equipped with: cooking surface in refractory stones, sheathed
heating elements, internal lighting and rock wool insulation.

The standard power supply is 400V three-phases + neutral.
Special voltages are available on request.

Il forno elettrico € costruito in acciaio inox e in lamiera preverniciata.
Piano di cottura in pietra refrattaria. Isolamento in lana di roccia
evaporata. Resistenze corazzate. llluminazione interna. Alimentazione:
400V Trifase + neutro (a richiesta voltaggi speciali).

Der elektrische Ofen ist aus Edelstahl und lackiertem Stahlblech
hergestellt. Es ist wie folgt ausgestattet: Kochfl &che in Schamottsteine,
Mantel-Heizelemente, Innenbeleuchtung, Steinwolleisolierung.
Spannung ist 400V dreiphasig + neutral. Sonder Spannungen sind auf
Anfrage verfligbar.

prismafood
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Le four électrique est en acier inox et en tdle pré peinte.

Sol en briques réfractaires. Isolément est en laine de roche évaporée.
Résistances blindées. Eclairage intérieur. Alimentation: 400V triphasé
+ neutre (voltages spéciales sur demande).

El horno eléctrico estéa fabricado en acero inoxidable y chapa
prepintada. Superficie de coccion en piedras refractarias. Aislamiento
de lana de roca evaporada. Resistencias blindadas. lluminacién interna.
Alimentacion: 400V Trifasica + neutro (bajo pedido voltajes especiales).

OneKTpuyeckas neyb U3roToBIEHA U3 HEPXKaBEIOLLEN 1 OKPaLLEHHOWM
JIMCTOBOW CTasn. [10BEPXHOCTb BbINEKAHNS BbITOMEHAOTHEYMOPHbIM
KamHeM. 130718Umsa Kamepbl BOSTOKOH-HOM MUHEPaIbHOW BATON.
OcobonpoyHble cTanbHble TOHbI. BHyTpeHHee ocBeLLeHve.

MuTaHre: 4008, Tpn dasbl + HenTpasb (CneuyanbHoe HanpsKeHve
no VHAVBUAYaIbHOMY 3aKasy).
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TECHNICAL
FEATURES

Caratteristiche
Tecniche

Technischen
Daten

Caractéristiques
Techniques

Caracteristicas
Técnicas

TexHnyeckmne
XapaKTepUCTUKK

PIZZA EQUIPMENT

B« 6
> Working temperature > Temperature de travail
> Temperatura d’esercizio > Temperatura de ejercicio S 45 - 450 45 - 450 45 - 450
> Arbeitstemperatur > Paboyasa Temnepartypa
> Power supply > Alimentation -
> Alimentazione > Alimentacion S 230 - 400 230 - 400 230 - 400
> Anschluss > [uTanve
> Chambers > Chambres
> Camere > Cameras e 1 2 2
> Kammern > Pabodas kamepa
> Power > Puissance
> Potenza > Potencia b 4,7 9,4 9,4
> Heizleistung > MoLHOCTb
Q

> Electrical absorption Single Phase > Absorption électrique monophasé §
> Assorbimento monofase > Absorcién electrica monofasica | 20.4 40.9 40.9
> Einphasiger Stromentnahme > ONEeKTPUHECKOE NOMOLLEHNE 2 ’ ’ ’

opaHol daabl g

3

> Electrical absorption Three Phase > Absorption électrique triphasé §
> Assorbimento trifase > Absorcion electrica trifasica S 10.2 20.4 20.4
> Drehstromentnahme > DNeKTpUYecKoe NoroLLeHme :_ ’ ’ ’

opHol dhasb E
> Top heating element power > Puissance resistance plafond
> Potenza resistenza cielo > Potencia resistencia techo E 2350x1 2350x2 2350x2
> Oben Heizelementeleistung > MolHoCTb BepxHUX TOHOB
> Bottom heating element power > Puissance resistance sol
> Potenza resistenza platea > Potencia resistencia solera = 2350x1 2350x2 2350x2
> Unten Heizelementeleistung > MOLLHOCTb HKHKX TOHOB
> External dimensions > Dim. extérieures w 97,5 97,5 90,0
> Dimensioni esterne > Medidas externas p|§ 92,5 92,5 87,0
> AuBenabmessungen > BHelwuHue rab. pa3mepsl H 41,5 74,5 74,5

> Internal dimensions

> Dimensioni interne
> Innenabmessungen

> Dim. intérieures
> Medidas internas
> BHyTpeHHne pa3mepsl

> Packing dimensions
> Dimensioni imballo
> Verpackungsabmessungen

> Net weight
> Peso netto
> Nettogewitch

> Gross weight
> Peso lordo
> Bruttogewitch
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> Dim. emballage
> Medidas del embalaje D
> Pa3mepbl ynakosku H

> Poids net
> Peso neto
> Bec-HeTTO

> Poids brut
> Peso bruto
> Bec-6pyTTO

cm

kg

kg

102,0
102,0
57,0

75,0

88,0

102,0
102,0
90,0

122,0

136,0

DIGITAL VERSION Pag. 64

102,0
102,0
90,0

117,0

131,0
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12v
> Working temperature > Temperature de travail
> Temperatura d’esercizio > Temperatura de ejercicio S 45 - 450 45 - 450 45 - 450 45 - 450
> Arbeitstemperatur > Paboyas Temnepartypa
> Power supply > Alimentation -
> Alimentazione > Alimentacion ° 230 - 400 230 - 400 230 - 400 230 - 400
> Anschluss > [uTanve
> Chambers > Chambres
> Camere > Cameras = 1 2 1 2
> Kammern > Pabodas kamepa
> Power > Puissance
> Potenza > Potencia £ 7,2 14,4 7,2 14,4
> Heizleistung > MoLHOCTb
Q

> Electrical absorption Single Phase > Absorption électrique monophasé ﬁ
> Assorbimento monofase > Absorcién electrica monofasica | ‘&
> Einphasiger Stromentnahme > ONEeKTPUHECKOE NOMIOLLEHNE = 31,3 62,6 31,3 62,6

ofaHol dhaab &

Q

> Electrical absorption Three Phase > Absorption électrique triphasé §
> Assorbimento trifase > Absorcion electrica trifasica S
> Drehstromentnahme > DNEeKTpUYECcKoe NornoLLeHme ; 1 0’4 20’9 1 0’4 20’9

opHol dhasbl E
> Top heating element power > Puissance resistance plafond
> Potenza resistenza cielo > Potencia resistencia techo E 1200x3 1200x6 1200x3 1200x6
> Oben Heizelementeleistung > MolHocTb BepxHux TOHoB
> Bottom heating element power > Puissance resistance sol
> Potenza resistenza platea > Potencia resistencia solera E 1200x3 1200x6 1200x3 1200x6
> Unten Heizelementeleistung > MoLLHOCTb HKHKX TOHOB
> External dimensions > Dim. extérieures 97,5 97,5 130,5 130,5
> Dimensioni esterne > Medidas externas p| § 121,5 121,5 93,0 93,0
> AuBenabmessungen > BHelwHve rab. pasmepsl H 41,5 74,5 415 74.5

b )

> Internal dimensions

> Dimensioni interne
> Innenabmessungen

> Dim. intérieures
> Medidas internas
> BHyTpeHHne pa3meps

> Packing dimensions
> Dimensioni imballo
> Verpackungsabmessungen

> Net weight
> Peso netto
> Nettogewitch

> Gross weight
> Peso lordo
> Bruttogewitch

> Dim. emballage
> Medidas del embalaje D
> Pa3mepbl ynakosku H

> Poids net
> Peso neto
> Bec-HeTTO

> Poids brut
> Peso bruto
> Bec-6pyTTO

cm

kg

kg

102,0
127,0
57,0

100,0

115,0

102,0
127,0
90,0

181,0

197,0

DIGITAL VERSION Pag. 64

1440
106,0
57,0

115,0

130,0

1440
106,0
90,0

196,0

212,0
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